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Organizacion de Platos en Cocina . —n

Carga de Comandas

Por sencillez y comodidad hemos habilitado una tecla en el teclado numérico que genera una raya de separacién. Una de sus funciones es separar los
primeros platos, de los segundos, o cualquier otro tipo de separacion que deseemos.
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Cant.  Descripeién

S DEL CANTABRICO 25067
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Total: 89.75 €
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Organizacion de Platos en Cocina ——

Carga de Comandas

Imaginemos ahora que estamos cargando una mesa de 4 comensales con sus correspondientes calificadores, y cuando ya teniamos practicamente
todo terminado, resulta que uno de los comensales quiere anular un plato de los primeros , y cambiarlo por otro plato que no figuraba en la comanda
anterior, y ademas queremos que se envie correctamente dicha comanda a la cocina.
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Cant.  Deseripeion Precio
Cart  Descripeién Precio b

1.00 PERCEBES DEL CANTABRICO 250GR 24.00€
1.00 PERCE S DEL CANTABRICO 250GR 2400 €
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Cant.  Descripcién Prec

NES B N | 300 SOLOMILLOFRITO AL FOIE GRAS D 2300€
0 SOLOMILLO FRITC AL FOIE GRAS D 2300€
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Organizacion de Platos en Cocina . —

Carga de Comandas

Imaginemos ahora que estamos cargando una mesa de 4 comensales con sus correspondientes calificadores, y cuando ya teniamos practicamente
todo terminado, resulta que uno de los comensales quiere anular un plato de los primeros , y cambiarlo por otro plato que no figuraba en la comanda
anterior, y ademas queremos que se envie correctamente dicha comanda a la cocina.
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1.00 PERCEBES DEL CANTABRICO 250GR 24008 °
300 ALMECUCH 1250 €

200 SOPA DE MARISCOS 10.00 €

200 LANGVERD 9508 |
300 SOLOMILLO FRITO AL FOIEGRASD 2300€

1.00  PITU 16.25 €

1.00 STEAK TARTARE 1925 =
6.00 MARTIN CODAX 1230 €

Total: 38440 €
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Disclaimer

El presente informe/documento es estrictamente confidencial y de uso interno de la
Sociedad, y no podra ser entregado, ni permitirse el acceso a terceros o hacer referencia al
mismo en comunicaciones sin nuestro consentimiento previo por escrito.

Este documento ha sido preparado con fines exclusivamente informativos (nunca con caracter
contractual) y refleja una serie de observaciones de caracter general sobre Class One.

Class One no acepta ningun tipo de responsabilidad frente a la Sociedad ni frente a ningun
tercero como consecuencia de las decisiones o acciones que pueden ser adoptadas por la
Sociedad basandose en el contenido de este documento.

En caso de contradiccion o conflicto entre la versién electrénica y el documento fisico,
prevalecera el documento fisico.



