5. KITCHEN Recipes - COMBINED

5.5. Consumption study according to recipes
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5. KITCHEN Recipes - COMBINED A
-

5.5. Consumption study according to recipes

EVERY TIME WE MAKE AN ORDER OF A DISH, ITS COMPONENTS ARE CONSUMED?

The answer is NO, it is clear that a unitary cost evaluation does not mean anything if it is not in a set.
StarEcon has two options for the perfect answer to the initial question

The cost evaluation and their consumption are "more" correct if they are analyzed in a period, that
is, based on the different compositions of all the dishes, from one period to another, which gives us
what we would call THEORETICAL CONSUMPTION, in the first place we can obtain it simply by the
section CONSUMPTION STUDY according to RECIPES, in which we are required to study the
THEORETICAL CONSUMPTION
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5. KITCHEN Recipes - COMBINED

5.5. Consumption study according to recipes

Menu Pnincipal | Recetas Cocina - Combinados | Verficha de piatos.

PATE HIGADO POLLO
ENTRADAS

[ [ L1 ] lele)

Paté Cremoso de Higaditos

0.0000
0.0000
0.0200
0.0200
0.0500
0.0500
Componentes e
0.5000
1.0000

»

1
S00GR

KILO
125GR

| L2 F |

SAL FINA PQ. 1 Kg 0.34
PIMIENTA BLANCA MOLIDA 10.58
PIMIENTA NEGRA SOBRES 6.04
CAYENA-CLAVOS-CILANDRO 107
NATA LIQUIDA 248
BRANDY-LICOR 0.00
CEBOLLAS 059
HIGADOS POLLO 252
MANTEQUILLA ALPENBUTTER 1.09

ReservaMiMesaEs9090

0,00
0.00
0.12
0,02
012
0.00
0.08
1.26
1.09

Coste PP
269€ B50€ 4138%

Muele las pimientas. semillas de cilantro y ciavo en un molinilio para especias o un molinilo
de caié hasia oblener un polvo fino, y reserva

Principal | Recetas Cocina - Combinados | Consumos segiin Recetas

Articulo
1100022 - HIGADOS POLLO

108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030028 - PIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINAPQ. 1Kg

Fecha
01/03/2016 2610572016
® Mostrar todos
No actualizado
Actualizado

TOTALCENA
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Urids,

1750
175
35.00
175
070
000
070
000
455
000

Tipo de unidades
KiLo
1

125GR
1L

Puc.

ol Coste

4410
000
3815
434
423
000
075
000
268

1344
1346
1348
1349
1350
1351
1517
1520
7004
0058
0230
1808
1801
0172
1825
1802
1803
0224
0274
0205
18
0503
0514
0517
0518
0528
09

Imissing key:
otaisatel]

9687
000
3380
953
929
000
165
000

99349

CHULETA BUEY

CHULETON

CACHOPO GRUTA

PITU

STEAK TARTARE

PALETILLA

TACOS TERNERA

BISTEC

VARIOS CARNE

TERRINA DE FOIE CON HIGOS Y GE

ESPARRAGOS CON VENTRESCA DE BO

SOLOMILLO CARNE ROJA PARRILLA
SOLOMILLO FRITO AL FOIE GRAS D
SOLOMILLO DE IBERICO BRESEADO
CUARTO DE LECHAZO

PECHUGA DE POLLO CON PATATAS F
SOLOMILLO AL GAMONEDO
ENTRECOT DE CARNE ROJA CRIOLLA
MEDALLONES DE VENADO A LA PARR
PATE HIGADO POLLO

DESAYUNOS
D. CHORIZO BELLOTA
D. YOGURT
D. COLA CAO

D. CHOCOLATE
D. REVUELTO BACON
GuUIsOS
CREMA BOGAVANTE
FABADA ASTURIANA
HAMBURGUESAS
HAMBURGUESA DOBLE
MARISCOS
PARROCHAS

0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00

0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00

0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00

1.00

0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00

1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
2.00
1.00
4.00
3.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
3.00
35.00
6.00
1.00
1.00
2.00
1.00
1.00
3.00
1.00
2.00
1.00
1.00
5.00
1.00

21.36
4023
14.32
1477
17.50
17.73
17.05
16.82
1091
50.92
30.01
455
682
16.36
3273
455
1818
15.45
15.45
206.82
11.64
4.09
0.73
273
1.36
273
32.73
721
2546
4.55
455
153.63
8.18

Class One
7.83 63.34
14.75 63.34
5.25 63.34
542 63.30
6.42 63.31
6.50 63.34
1.40 91.79
6.00 64.33
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
94.15 54.48
1.56 85.03
0.06 98.53
0.00 100.00
0.00 100.00
0.50 63.24
1.00 63.37
12.01 63.29
267 6327
9.34 63.31
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
0.00 100.00
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5.5. Consumption study according to recipes

Q =
Tipo de

Articulo Unids unidades PUC. Total Coste [Imissing key: totalSale]]
olalalal e 1100022 - HIGADOS POLLO 750  KLO 252 1290 4152 =«
102000 - BRANDY-LICOR 075 1 0.00 0.00 0.00
0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER 1500 125GR 1.09 1535 3592
1050011 - NATA LIQUIDA 075 | 1L 248 186 400
1030028 - PIMIENTA NEGRA SOERES 030 CAJ 5.04 181 398
1030028 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA 000 900GR 1058 000 000
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO 030 1 1.07 032 071
1030050 - SAL FINA FQ. 1 Kg 000 1K 0.34 0.00 0.00
1130006 - CEBOLLAS 195 KG 059 115 253
TOTAL DESAYUNO 000  TOTAL 0.00 4030 126,82
VENTAS
1100022 - HIGADOS POLLO 1850  KILO 252 4562 102.41
« 108000 - BRANDY-LICOR 185 | 1 0.00 0.00 0.00
0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER 3700 125GR 109 4033 8359
Fecha 1050011 - NATA LIQUIDA 185 1L 248 459 10.08
241052016 26/05/2016 1030028 - PIMIENTA NEGRA SOBRES 074 CAJ 6.04 447 982
1030029 - FIMIENTA BLANCA MOLIDA 0.00  O00GR. 1058 0.00 0.00
. _lviostrar fodos ‘ 0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO 074 1 1.07 0.79 174
® No actualzado 1030050 - SAL FINAPQ 1 Kg 000 1K 034 000 000
— 1130006 - CEBOLLAS 481 KG 0.59 284 5.23
TOTAL COMIDA 000 TOTAL 0.00 99.64 21864
VENTAS

1100022 - HIGADOS FOLLO 500  KILO 252 1512 3321
If we press NOT Updated and 108000 - ERANDY-LICOR 060 1 0.00 0.00 0.00
Update Movements 0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER 1200 125GR 1.09 12.08 2873
. . 1050011 - NATA LIQUIDA 060 1L 248 1.49 327
We can make him give us 1030022 - FIMIENTA NEGRA SOBRES 024 GAl 5.04 1.45 318
as output everything that 1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA 000  900GR 1058 000 000
appears on the screen J; 0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO 0.24 1 1.07 0.26 0.56

1030050 - SAL FINA PQ 1 Kg 000 1K 034 0.00 0.00
— = 092 202 |7
0w & Actualizar movimientos “ n = .
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5. KITCHEN Recipes - COMBINED

5.5. Consumption study according to recipes

Fecha
23/05/2016 26/05/2016
—

© No actualizado

Actualizado
E—

Areulo
1100022 - HIGADOS POLLO

108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030028 - FIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINA PQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

TOTAL DESAYUNO

1100022 - HIGADOS POLLO
108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030028 - PIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINAPQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

TOTAL COMIDA

~
<

ReservaMiMesaEs9090

Fecha
2310572016 2310512016

Mostrar todos

® Actualizado

~
<
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1100022 - HIGADOS POLLO
ICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATALIQUIDA

1030026 - PIMENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINAPQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

0 v

Articulo
1100022 - HIGADOS POLLO

108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030028 - PIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINA PQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

TOTAL DESAYUNO

1100022 - HIGADOS POLLO

108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030028 - PIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINAPQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

TOTAL COMIDA

1100022 - HIGADOS POLLO
108000 - BRANDY-LICOR

0900284 - MANTEQUILLA ALPENBUTTER
1050011 - NATA LIQUIDA

1030026 - PIMIENTA NEGRA SOBRES
1030029 - PIMIENTA BLANCA MOLIDA
0700002 - CAYENA-CLAVOS-CILANDRO
1030050 - SAL FINAPQ. 1Kg

1130006 - CEBOLLAS

0 v

unids

unids

2300
230
4600
230

000
002
000
598

2800
280
56.00
280
112
000
112
000
728
0.00

17.00
170
3400
170
068
000
068
000
442

2800
280
56.00
280
112
000
112
000
728
0.00

17.00
170
3400
170
068
000
068
000
442

KILO

125GR

cAl
900GR.

VENTAS
KLO

125 GR

Al
900GR.

1058

1058

059

© Actualizar movimientos

252
000
100
248
604
1058
107
034
059
0.00

252
000
109
248

1058
107
034
059

Total Coste

Toul Coste

5796
000
5014
570
556
000
098
000
353
12387

7056
000
6104
694
676
000

000
430
150,80

4284
000
3706
a2
an

073
000
261

7056
000
5104
594
676
000
120
000

150,80

4284
000
3706
a2

000
073
000
261

missing key: wasale]
127.32
000
1014
1253
1221
000
216
000
775
34591

155.00
0.00
13400
1525
1486
000
263
000
944
49091

9411
000
8141
926
202
000
160
000
573

Imissing key: otasaiel
12732
000
1014
1253
1221
000
216
000
775
34591

15500
000
13400
1525
1486
000
263
000
044
49091

9411

8141

When you click on update, it marks us already in ORIGIN
Restaurants, that the consumption of these dishes has been
made, as in the DESTINATION WAREHOUSE, it generates the
corresponding consumption.

Editar Restaurante

Nombre | ReservaMilesaEs9090
P | wwresevamimesa es
Puerto | 5090
Nombre aplicacion | restaurant
Token | ABCDE
Departamento Desayuno 2
Departamento Comida 21
Departamento Cena 2
Departamento Otros | | 3|

20 -RESTAURANTE OASISICOCINA

Almacén/Economato / Diario de Salidas

Cla

s One

2510512016 001 1100022 HIGADOS POLLO v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 23,00 0.11 252
251052016 004 1130006 CEBOLLAS v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 598 010 059
2510512016 007 0700002 CAYENA-CLAVOS-CILANDRO v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 092 116 107
2510512016 007 1030028 PIMIENTA NEGRA SOBRES v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 092 657 604
2510512016 007 1030029 PIMIENTA BLANCA MOLIDA v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 000 000 1058
2500512016 007 1030050  SALFINAPQ. 1Kg v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 000 000 034
251052016 009 0900284 MANTEQUILLA ALPENBUTTER v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 46,00 002 109
251052016 009 1050011 NATALIQUIDA v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 230 108 248
251052016 108 108000 BRANDY-LICOR v 20 RESTAURANTE OASISICOCINA 230 0.00 0.00

Departamento 21 -BAR PANORAMA
2510512016 004 1130006 CEBOLLAS 2 21" BAR PANORAMA 728 008 059
2500512016 007 0700002 CAYENA-CLAVOS-CILANDRO v 21 BARPANORAMA 112 096 107
2510512016 007 1030028 PIMIENTANEGRA SOBRES v 21 BAR PANORAMA 112 539 604
251052016 007 1030029 PIMIENTA BLANCA MOLIDA v 21 BARPANORAMA 000 000 1058
2510512016 007 1030050 SALFINAPQ.1Kg v 21 BARPANORAMA 000 000 034
2510512016 009 0900284 MANTEQUILLA ALPENBUTTER v 21 BARPANORAMA 56,00 002 100
2510512016 009 1050011 NATALIQUIDA v 21 BARPANORAMA 280 089 248
251052016 108 108000 BRANDY-LICOR v 21 BAR PANORAMA 280 000 000
Departamento 22 - PISCINA
1100022 _HIGADOS POLLO v 22 PISCINA 1700 015 252
2510512016 007 0700002 CAYENA-CLAVOS-CILANDRO v 22 PISCINA 068 157 107
2510512016 007 1030028 PIMIENTA NEGRA SOBRES v 22 PISCINA 068 888 604
2500512016 007 1030020 PIMIENTA BLANCA MOLIDA v 22 PISCINA 000 000 1058
0 v
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¢ fwarjwww/html/Manuales/020/ejemplos /54.bct - 192.168.0.7 - Hercules ) m] 1
BHD (B I@BXE (o~ (ddlaD &
INMUEBLES TURISTICOS, S.R.
Fecha = 08-10-2002 Estudio de CONSUMOS segun RECETAS-PLATOS Pagina @ 1
Fecha INICIAL .: 01-01-2002 hasta Fecha FINAL ..: 09-10-2002
Codigo Descripcion Tnidad.Totales Consumidas Frecioc U. Importe
aasao BRATATRS 348, B0 0,28 a0
00809 HELADO CHOCOLRTE 6,18 2,55 18
00811 HELRDO CARBMELO 5,15 2,38 12
aogL2 HELRADO CLFE g,24 3,34 28
00g23 HELRDO DE LECHE 7,21 2,435 1&
008225 HELADO DE NA/FRU 9,27 3,18 23
01.0004 CERDO MORCILLAS 0,09 3,19 a
01.0015 CERDO SALCHICHRS 0,09 4,27 1}
01.001& CEEDO BUTIFARRCN 0,09 3,37 a
01.0032 CORDERO MOLLEJRS 0,14 9,32 1
0l.0044 TERNERA SOLOMILLO 30,96 13,82 122
01.0051 EVES GALLINA 40,40 2,10 285
01.0053 MVES PERDICES 49,50 4,08 201
0l.003% BVES POLLOS 2,88 1,65 H]
bZ.DDﬂlﬁ PESCRDITOS FEQUE¥0S 361,20 8,41 4.720
0z.0047 RODEBALLO 65, 60 10,82 710
02.0052 CONG. VIEIRRS 1,865 17,91 30
02.0053 SRIMONETES 9,52 6,01 57
02.0057 GAMBR COLR 5,28 12,62 a7
02.0087 SEPIONET a,70 14,42 10
0z2.0088 BEEEERECHOS NATURALES 10,939 6,01 66
0z2.0072 GRALERAS 13,75 5,77 79
34.0034 SICR2 GAITERO 36,00 0,939 36
99.000& FUMET DE PESCRDO 1,20 2,47 3
Total CONSUMIDO entre FECHAS.. 45.441
Linea 25 de 39 Columna 1 Caracter: 48 (30) Modificado 7
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